Juni

Woche 1(4.-5.6.2025):

Vorspeise: Feta im Filoteig mit Erdbeer-Chutney, frischen Erdbeeren
Salatbouquet und Bauernhofbrotchen

Hauptgang: Kathis Cordon Bleu (hausgerducherter Rohschinken,
Bergkdse und Roten Zwiebeln) mit Karfoffelwedges und Sauerrahmdip

Dessert: Fruchtiges Erdbeertiramisu mit marinierten Erdoeeren

Woche 2 (11.-12.6.2025):

Vorspeise: panierte Spargelsticks mit hausgemachter Hollondaise
hausgerduchertem Rohschinken und Salatbouquet mit Erdbeer-
Vinaigrette

Hauptgang: Spinaf-Feta Lasagne mit Cherrytomaten und kleinem Salat
Dessert: Erdbeerschnitte mit marinierten Erdbeeren und hausgemachtem

Vanilleeis

Woche 3 (18.-19.06.2025)

Vorspeise: Gratinierter Ziegenk&se vom Moserhof Ahausen mit Erdbeer-
Chutney, karamellisierten Pinienkernen und Wildkrautersalat mit Erdbeer-
Vinaigrette

Hauptgang: Fidelius- Pinsa mit Schmand, Hausgemachem Rohschinken,
Burrata, Cherrytomaten, Rucola, Knoblauchél und Balsamicoglase

Dessert: Erdbeerbecher mit marinierten Erdbeeren, 2 Kugeln Vanilleeis

Woche 4 (25.-26.06.2025)

Vorspeise: Zucchini-Cordon Bleu (vegetarisch) mit Tomatensalsa und
Salatbouguet

Hauptgang: Hockfleisch-Zucchini-Schiffle mit Fefa und Tomate dazu
Wedges und Sauerrahm-Dip

Dessert: lauwarmes Kirschcrumbel mit marinierten Kirschen und

zebra-Schokoladeeis (dunkle und weise Schokolade)
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